
         

Jak vyčistit nerezové rošty? 

Následující video Vám poskytne tipy a rady pro čištění nerezových roštů Vašeho grilu. Jedna 

z nejdůležitějších pomůcek při jejich čištění je jemný mosazný kartáč. Je to nejefektivnější 

způsob, jak udržovat nerezové rošty v dobrém stavu.  

Předehřejte gril na 200 – 260 °C a  použijte kartáč k odstranění přebytků jídla. 

Nebo: použijte hliníkovou fólii, kterou položíte na rošt a gril zapnete naplno po dobu 5-10 

minut. Následně gril vypněte a nechte vychladnout. Poté použijte kuchyňský olej, které 

naneste třeba papírovou utěrkou na rošty. 

 

http://www.napoleongrills.com/blog/how-to-clean-your-grids/ 

                                          


