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Odzimovani grilu

Jednoduché tipy, jak pfipravit gril na grilovaci sezénu

Po dlouhé zimé a pokud jste gril pfes zimu nepoutzivali a pokud prezimovaval nékde v garazi nékolik
mésicd.

NeZ se vydate do masny pro bifteky, je potfeba provést nékolik jednoduchych krok(, aby byl gril po
zimé v dobrém stavu. Vezméte si pivo a hura do toho!

5 nejdulezitéjsich krokl pro pfipravu grilu na jaro:
1. Méjte pripravené nastroje pro Udrzbu a ciSténi

Urcité byste neradi vafili ve Spinavé kuchyni, takZe proc grilovat na Spinavém grilu? K dezinfekci a
dikladnému ¢isténi budete potfebovat nasledujici: mosazny dratény kartac, maly kbelik na horkou
vodu, mydlo, kartac na trubice (Venturiho) a specialni spiralovy vrtak, dale ndhradni nddoby na
odkapavani tuku, Spachtli, Cistic nerezu a jemny smirkovy papir.

2. Poskytnéte grilu jarni ocistu
Uvedené nastroje pro udrzbu Vam usnadni ¢isténi kazdého kouta a zahybu Vaseho grilu.

Zacnéte s horaky. Pro kazdé dukladné cisténi je jednodussi hofaky odpojit a vyndat mimo gril.
Prostréte kartac skrz hotaky, aby se odstranily nelistoty a pak ocistéte horaky shora mosaznym
draténym karta¢em. KdyzZ jsou horaky vycisténé, zkontrolujte vSechny otvory hofaku, zda jsou volné.
Pokud je néktery u nich ucpany kousky z grilovani, mlzete pouzZit specialni spirdlovy vrtak k zajisténi
jejich prichodnosti.

Kryci desky hotakd a rosty mlZete omyt mydlovou vodou. Pak vrchni stranu rostl jemné potrete
trochou oleje.

Horka voda vyborné funguje pfi ¢isténi vrchu a bocnich stran grilu a také pro odstranéni cakancl tuku
na vnéjsim povrchu grilu i na smaltovaném viku. Pro nerezové viko je vhodné pouzit Cisti¢ na nerez.
Hlinikové vrstvy potirejte olivovym olejem, ktery pomuze zachovat lesk a brani oxidaci.

Na zavér pouZzijte Spachtli k seskrabani tuku z vnitfni strany grilu dold do odkapévaci vany. Vyjméte
odkapavaci vanu, umyjte ji a ujistéte se, Ze byla pfipevnéna i aluminiova nadoba pro zachytavani tuku.



3. Zkontrolujte vSechny hadice a pfivodni trubice

Jakmile je cisténi hotové, je ¢as pohledem zkontrolovat stav vSech hadic a trubic. Zda nejsou
zamotané, prasklé, proSoupané nebo propichnuté. Pokud néco takového zjistite, je potifeba hadici ¢i
trubici vymeénit.

4. Provedte kompletni zkousku tésnosti

Zkouska tésnosti by méla byt provadéna vzdy po dlouhém skladovani a nepouzivani Vaseho grilu nebo
v pfipadé vymény néjaké jeho soucasti.

5. Zkontrolujte soucasti k zapalovani
Nyni kdyZ je Vas gril Cisty a bezpecny, je ¢as zkontrolovat zapalovani. U zapalovani na baterie je

vhodné vymeénit staré baterie za nové. Zkontrolujte vSechny ptivody elektrody a ujistéte se, Ze jsou
elektrody Cisté a neusazuje se na nich tuk nebo rez — pokud ano, oCistéte je smirkovym papirem.




